KULINARISCHER
JAHRESPLANER
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HERZLICH

WILLKOMMEN

GENUSSMOMENTE SCHAFFEN

* 6| Gistezimmer mit 120 Betten

* 15 neue Suiten und Juniorsuiten (Baujahr 2019)

* Wellnessbereich mit Schwimmbad und
verschiedenen Saunen

» Restaurant-, Gesellschafts- und Tagungsraume

* Taglich Frihsttick, Mittagstisch, Kaffee und
Kuchen sowie Abendtisch

* Kegelbahn, Vogelschie3stand und Kinderspielplatz

* Ladestation fir Elektroautos (kostenlos)
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DIE SCHONEN DINGE
DES LEBENS GENIESSEN!




JANUAR




UNSER WINTER -

HERZHAFTES AUS DER PFANNE

DEFTIGE WINTERGERICHTE RUND UM
PFANNKUCHEN, REIBEPLATZCHEN UND CO.

02.01. bis Betriebsferien im Restaurant
einschl. 07.01.  Hotel fiir Business-Gaste mit Friihstlick gedfinet
08.01. Traditionelle Wildverlosung

(begrenzte Personenzahl / verbindliche Voranmeldung)
bis 20.01. Leckere Wildgerichte nach Art des Hauses

21.01. bis 17.02. Pfannkuchen, Reibepldtzchen und
Griinkohl-Spezialitdten

21.01.bis 31.03. ,Unser MenU-Frihling*
Feinschmeckermen inkl. begleitender Getrénke
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- FRUHLINGSKUCHE F;:f-fi_'é




Preis pro Person

UNSER MENU— inkl. der

begleitenden

FRUHLING | vz

48,50 €

Schwarzbrot mit gratiniertem Ziegenkdse
an mariniertem Feldsalat

Karotten-Ingwer-Cremesuppe
mit gebratener Garnele

Sorbet

Rosa gebratenes Kalbsfilet unter einer Senf-Krauter-Kruste oder
gebratenes Doradenfilet unter einer Senf-Krduter-Kruste mit
Spitzkohlgemise und gebratenen Drillingen

Cappuccinomousse und Mévenpick Tres Letches
Macadamia Eis an warmem Orangensalat

AUF ANFRAGE SERVIEREN WIR AUCH GERN EIN ABGEWANDELTES VEGETARISCHES
MENU. RESERVIERUNG UNTER DEM STICHWORT ,, MENU-FRUHLING".
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LOVE

IS IN THE AIR

ROMANTISCHES MEHRGANGMENU FUR ZWEI

14.02. bis 16.02. Valentinstag-Men fir Zwei im Kerzenschein

bis 17.02. Pfannkuchen, Reibepldtzchen und
Griinkohl-Spezialitdten

17.02. bis 31.03. Fischwochen - Fischspezialititen aus
Fluss und Meer

18.02. bis 31.03. , Unser Menu-Frihling"
Feinschmeckermeni inklusive
begleitender Getrdnke



FEBRUAR




3 EINE PRISE LIEBE
"‘- ’ FUR JEDES GERICHT
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Meniipreis fiir

VALENTINSTAG- P

ohne Vorspeise
48,00 €

MENU Ww als 35-23?12-54%(1

Amerie - Munsterlander Aperitif mit Sekt

Marinierte Blattsalate
wahlweise mit gebratenen Riesengarnelen
oder vegetarischen Friihlingsrollen

Zweierlei Sippchen Champignoncremesuppe und
Rindfleischsuppe , Munsterldnder Hochzeitssuppe*

Platte fur 2 Personen mit Rumpsteak,
Schweinemedaillons im Speckmantel und
Hahnchenbrust mit Spinat und Brie
Uberbacken, dazu Sof3e Bearnaise, Champignons
und buntes Gemiise, Rostitaler

Dessertteller mit Mousse au chocolate und
Creme Vanilla - Eis an roter Beerengriitze



FISCH-

WOCHEN

FRISCHER FISCH AUF DEN TISCH

03.03. bis Betriebsferien im Restaurant

einschl. 09.03.  Hotel fir Business-Gaste mit Frihstiick gedfinet

bis 31.03. Fischwochen -
Fischspezialitdten aus Fluss und Meer

bis 31.03. ,Unser Menu-Frihling"
Feinschmeckermeni inklusive begleitender
Getrénke
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ENDLICH WIEDER

SPARGELZEIT

DAS KONIGLICHE GEMUSE VERWOHNT IHREN
GAUMEN WIE ZU KEINER ANDEREN JAHRESZEIT!
Anfang April bis 24.06. Frischer Minsterldnder Spargel

15.04. Karfreitag mittags Struwen
mit Biersuppe




Meniipreis

Is 4-Gang-Menli
UNSER " 3090€

als 3-Gang-Menii

SPARGELMENU ohne Vorspeise

27,40 €

Spargel - Schinken- Rélichen
mit mariniertem Blattsalat

Spargelcremesuppe mit feiner Spargeleinlage
Zartes Rumpsteak oder gebratenes Lachsfilet,

erntefrischer Minsterlander Spargel, Salzkartoffeln,
Sof3e Hollandaise und Butter

Vanillecreme mit Eierlikér und Movenpick Chocolate Chips
an erntefrischen heimischen Erdbeeren
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LLIEBHABER

RAUM FUR

EIN TR
SPA
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DER WONNE-
MONAT IST DA

bis 24.06. Frischer Minsterldnder Spargel
Mai bis Ende August Erntefrische Munsterldnder Erdbeeren




F(R)ISCH

AUF DEN TISCH

NIEDERLANDEN

10.06. bis 10.07.
25.06. bis 31.08.
25.06. bis Ende August

bis Ende August

MAT]JES - DIE HERINGSPEZIALITAT AUS DEN

Neuer Matjes
Frische Pfifferlinge

Frische Blaubeeren als Kuchen,
Dessert und Blaubeerpfannkuchen

Erntefrische Minsterlander Erdbeeren







PFIFFIGE KREATIONEN
AUS UNSERER KUCHE




Menlipreis

PFIFFERLING- SRas s

0 als 3-Gang-Menii
MENU ohne Vorspeise

27,40 €

Mit Olivendl marniertes Carpaccio
vom Rinderfilet an Feld- und Ruccolasalat,
dazu gebratene frische Pfifferlinge

Pfifferlingcremesuppe mit Sahnehaube und frischen Krautern

Zartes Rumpsteak oder gebratenes Zanderfilet
mit gemischten Pilzen und gebratenen Kirschtomaten, Rosti

Beerengriitze mit M&venpick Creme Vanilla Eis






SOMMER, SONNE

PFIFFERLINGE

LECKERE PILZGERICHTE MIT PFIFF

bis 18.07.

11.07. bis
einschl. 24.07.

bis 31.08.
bis Ende August

bis Ende August

Neuer Matjes

Betriebsferien im Restaurant
Hotel fiir Business-Géste mit Friihstlick gedffnet
Frische Pfifferlinge

Frische Blaubeeren als Kuchen,
Dessert und Blaubeerpfannkuchen

Erntefrische Minsterlander Erdbeeren



I-MANNEKEN, KAFFEEKANNEKEN ...

11.08. Einschulung - )
Alle I-Détzchen erhalten eine Uberraschung

bis 31.08.
bis Ende August

bis Ende August

Frische Pfifferlinge

Frische Blaubeeren als Kuchen,
Dessert und Blaubeerpfannkuchen

Erntefrische Minsterlander Erdbeeren



AUGUST




SEPTEMER




BAYERISCHE

SPEZIALITATEN

SPEZIALITATEN AUS DEM SUDEN DEUTSCHLANDS

01.09 bis 02.10. Frisch gezapftes Kénig Ludwig hell und
Bayerische Spezialitdtenwochen

%

O ZAPFTIS...



TIERISCH
W

DER GOLDENE HERBST BRINGT

BESONDERE LECKEREIEN

bis 02.10. Frisch gezapftes Konig Ludwig hell und
Bayerische Spezialititenwochen

03.10. bis Betriebsferien im Restaurant

einschl. 09.10.  Hotel fiir Business-Géste mit Frilhstiick gesffnet

12.10. bis Anfang Januar 2023
. Leckere Wildgerichte nach Art des Hauses




OKTOBER




DIE AROMEN DES
l HERBSTES SCHMECKEN!




Meniipreis

Is 4-Gang-Menii
UNSER 4 o ents

WILDMENU | s

27,40 €

Bunte Blattsalate der Saison inVinaigrette,
Antipasti und mildwirzigem Sudtiroler Hirschschinken

Rosa gebratenes Hirschsteak
mit milder Preiselbeer-Pfeffer-Sof3e, gebratene Apfelringe,
Champignons, Herzoginkartoffeln



GANS FRISCH

GANS LECKER

VERLOCKENDE VORWEIHNACHTSZEIT

04.11. bis 24.1 1. Ofenfrische Gans fur 4 Personen (Reservierung
erforderlich) mit Bratapfel, Rotkohl, Knédel, Salz-
kartoffeln und Apfelkompott zum Komplettpreis
von 80,00 € (wahlweise Rindfleischsuppe und
Herrencreme 5,00 € pro Person dazu)

18.11. bis 22.12. Adventsmeni (Meni siehe folgende Seite,
Reservierung erforderlich)

bis Anfang Januar 2023
Leckere Wildgerichte nach Art des Hauses



NOVEMBER




WEIHNACHTLICHE # '

EGRI"ISSE AUS DER KUCHE! :



Meniipreis
29,90 €

UNSER ohne Zwischen-

gang 26,90 €

ADVENTSMENINJ ohne Zwischen-

gang und Vorspeise
23,90 €

Vorspeisenvariation von rosa gebratenem Roastbeef,
mild gerduchertem Lachs und Forellenfilet
an Antipasti und mariniertem Blattsalatbouquet

Lauchcremesuppe mit Mettwurstchip

Gebratenes Zanderfilet an Gemuse-Chili-Reis

Steakplatte vom Schwein, Rind und Hirsch,
dazu buntes Pfannengemuse, Krduterbutter und Sol3e Beanaise,
Kroketten und Rostkartoffeln

Dessertteller mit Eierlikér-Panna Cotta, Stracciatellaeis
und warmer Schokoladensof3e

im Hauptgang nur Gefligel und Schweinelendchen - Abzug von 3,00 € pro Person



DAS JAHR NEIGT

SICH DEM ENDE

BEENDEN SIE ES MIT KOSTLICHKEITEN
UND EINEM LACHELN IM GESICHT

bis 22.12. Adventsmeni (MenU siehe vorherige Seite,
Reservierung erforderlich)

23.12., 24.12. und 27.12. geschlossen

25.12. & Weihnachts-Mittagsmend,
26.12.  Tischreservierung erforderlich

31.12.  GroBes Silvesterbiffet, Tischreservierung erforderlich

bis Anfang Januar 2023
Leckere Wildgerichte nach Art des Hauses



DEZEMBER




Buchen Sie lhr
Zimmer online!

Haulingort 30 - 48739 Legden
Tel. 02566/9300-0 - Fax 02566/93 0060
info@landhotel-hermannshoehe.de
www.landhotel-hermannshoehe.de

Besuchen Sie uns auch auf Facebook:
www.facebook.com/hermannshoehe



