Dundhe %W

HERMANSHOHE®

Legden im Miinsterland

N5



- 55 Géastezimmer mit Wellnessbereich und
Schwimmbad
- Restaurant-, Gesellschafts- und Tagungsraume

- Taglich Frihsttck, Mittagstisch, Kaffee und Kuchen
sowie Abendtisch

- Kegelbahn, Vogelschie3stand und Kinderspielplatz
- Ladestation fir Elektroautos

www.landhotel-hermannshoehe.de




Logeden feiort; Geburtotag!

»9225 Jahre Legden und Asbeck”

Geburtstagskinder erhalten am Tag Ihres Geburts-
tages (gegen Vorlage des Personalausweises) im a la
carte-Restaurant bei der Bestellung von mindes-
tens vier Hauptgerichten das Hauptgericht fir das
Geburtstagskind gratis.

Dieses Angebot gilt fir 2018.
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Deftiq & fiershaft

Winterliche Pfannkuchen- und Reibeplatzchen-
Spezialititen werden Sie begeistern!

S
: 04.01. ganztagig geschlossen
6 05.01. bis Pfannkuchen- und
11.02. Reibeplatzchen-Spezialitdten
13 06.01. Wildverlosung
25.01. bis ,Unser MenU-
20 et 25.03. Frihling" -
Feinschmecker-
27 IS menU inklusive
begleitender
Getranke




Marinierter Blffelmozzarella an Feldsalat
mit gerosteten Walnissen

* ok K

Stielmuscremesuppe mit Mettwurstchip

* 3k x

Gebratenes Doradenfilet auf Tomaten-Paprika-Reis

* %k

Gebratene Kalbsmedaillons an Portweinjus oder
Lammkarree mit Knoblauchjus

Dazu reichen wir jeweils Prinzessbohnen im
Speckmantel und gebratene Drillinge

* %k

Crépe suzette in einer Orangen-Sof3e mit
cremigem Vollmilchjoghurt-Eis

Preis pro Person inkl. der begleitenden
Weine, Bier und Mineralwasser 44,90 €

Auf Anfrage servieren wir auch gern ein abgewandeltes vegetarisches
MenU. Reservierung unter dem Stichwort ,Mentfrihling*.




Glarg wie be den Royals!

05.01. bis
11.02.

04.02.

12.02. bis
einschl.
18.02.

19.02. bis

Stilvolle Stand-up-Comedy
mit Butler George

Pfannkuchen- und
Reibeplatzchen-Spezialitdten

Butler George / Stand-up-Comedy inkl.
3-Gang-Uberraschungsmenti fiir 29,90 €
(Kartenvorverkauf bei der Touristik
Legden oder in unserem Haus)

Betriebsferien imuRestaurant
(Hotel gedffnet, Ubernachtung
mit Frihstick méglich)

Skandinavische

Anfang April Spezialititenwochen

bis 25.03.

MenU-Frihling
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JAmouse Gueule":
Mit Selleriesalat geftillte
Roastbeefrolichen, Brot und Butter

* ok K

,Clear Oxtail Soup®:
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstange

,Chicken & Chips':
Tandoori Gefllgelsteak - In Tandoori
gebratenes Hahnchenbrustfilet, dazu gebackene
Kartoffelstdabe und ein bunter Salatteller

,Sweets":
Baileys-Mousse und Espresso-Krokant-Eis
an warmen Whisky-Kirschen

(Kartenvorverkauf bei der Touristik
Legden oder in unserem Haus)




Késtlichheiten aus dem Nerden

Nordeuropaische Leckerbissen bringen
Skandinavien ins Miinsterland.

04.03.

bis 25.03.
30.03.

bis Anfang
April

Butler George / Stand-up-Comedy inkl.
3-Gang-Uberraschungsmenti fiir 29,90 €
(Kartenvorverkauf bei der Touristik
Legden oder in unserem Haus)

MenU-Frihling

Karfreitag mittags
Struwen mit
Biersuppe

Skandinavische
Spezialitaten-
wochen
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Die kulinarisch vielleicht schonste

Anfang April
bis 24.06.

Spargel fiir Genielier

Zeit des Jahres beginnt!

Frischer MUnsterlédnder
Spargel (Men( siehe
folgende Seite)




Kohlrabicarpaccio mit marinierten Blattsalaten
und Spargelspitzen garniert mit
luftgetrocknetem Miinsterlander Schinken

*ok %

Spargelcremesuppe mit Spargeleinlage
Argentinisches Rumpsteak (150 g)
mit frischem MuUnsterlander Spargel,
dazu Butterkartoffeln und Sauce Hollandaise

* ok K

Panna Cotta mit Erdbeermark und
Maovenpick Creme Vanilla an Rhabarberkompott

Komplettpreis pro Person als 4-Gang-Meni 28,90 €,
als 3-Gang-Men( ohne Vorspeise 25,40 €
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01.05.

bis 24.06.
Mai bis
Mitte Juli

Beerenstarh!

Die Vielfalt der Erdbeere
wird Sie entziicken!

Leckerer Maibock vom Fass
Frischer Munsterlander Spargel

Erntefrische Erdbeeren
als Kuchen, Dessert und Bowle




14.06. bis
15.07.

14.06. bis
15.07.

bis 24.06.

25.06. bis
31.08.

Lecheres aus dem Meer

Unsere Matjes-Spezialitaten
schmecken nicht nur Seebaren

Neuer Matjes

Spiele der WM im Treff 1884
und auf Leinwand

Frischer MUnsterlander Spargel

Frische Pfifferlinge
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Jul: Nicht nur gum Naschen ...

Faszinierende Blaubeer-Gerichte
erfrischen im Hochsommer.

KW Mo Di M Do Fr Sa So
bis 15.07. Neuer Matjes

bis 15.07.  Spiele der WM im Treff 1884
und auf Leinwand

bis 31.08. Frische Pfifferlinge

26
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Juli und Frisch geerntete Blaubeeren
August als Kuchen, Dessert und
Blaubeerpfannkuchen

28 9 10 11 12 13

29 16 17 18 19 20
30.07. bis Betriebsferien im Restaurant

einschl. (Hotel gedffnet, Ubernachtung 4
12.08. mit Frihstick méglich) 2
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31 30 31



Endlich st es soweit!

Passend zur Einschulung erhalten
alle I-Dé6tzchen eine Uberraschung.

bis
einschl.
12.08.

Juli und
August

30.08.

bis 31.08.

Betriebsferien im Restaurant
(Hotel gedffnet, Ubernachtung
mit Frihstick méglich)

Frisch geerntete Blaubeeren
als Kuchen, Dessert und
Blaubeerpfannkuchen

Einschulung -
Uberraschung
far alle Kinder

Frische
Pfifferlinge
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... hicht nur fiir Flachland-Tiroler!

KW M Di  Mi D F S S
2 l ] ° ' : ° 01.09. bis  Frisch gezapftes Konig Ludwig hell

. 07.10. und Bayerische Spezialitatenwochen

36 3 4 5 6 7
37 10 11 12 13 14
38 17 18 19 20 21
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Den galidene Obtabor ist da! Obtsl

Unsere Herbstgala-Spezialitaten
verwohnen Sie im Herbst.

KW Mo Di Mi Do Fr

01.10 bis Herbstgala-Feinschmeckerment
15.11. inklusive begleitender Getranke
40 1 2 3 4 5

bis 07.10. Frisch gezapftes Konig Ludwig hell

und Bayerische Spezialitatenwochen 41 8 9 10 11 12
08.10. bis Leckere Wildgerichte
Anfang Januar nach Art des Hauses 42 15 16 17 18 19
2018 i

43 22 23 24 25 26

44 29 30 31




Wildkrautersalat in Orangenvinaigrette mit
Tranchen von rosa gebratener Entenbrust

Pﬁfferling*c*r*emesuppe
mit Sahnehaube und frischen Krautern

* ok K

Gebratenes Hasenrtickenfilet mit Rotweinjus,
dazu goldbraune Apfelringe, Rosenkohl
und Petersilienkartoffeln
oder
Gebratenes Zanderfilet unter einer Krauterkruste
mit Rieslingschaum, dazu Brokkoli und
Petersilienkartoffeln

*ok ok

Blaubeerpfannkuchen mit Movenpick Creme Vanilla

Preis pro Person inkl. der begleitenden Weine,
Bier und Mineralwasser 44,90 €

Auf Anfrage servieren wir auch gern ein abgewandeltes vegetarisches
MenU. Reservierung unter dem Stichwort ,Herbstgala“.




Unsere deftige Gans aus dem Ofen
mundet der ganzen Familie.

. ) ) KW Mo Di MI&ZD0.; skl
09.11. bis Ofenfrische Gans fur 4 Personen

18.11. (Reservierung erforderlich) mit Brat-
apfel, Rotkohl, Knodel, Salzkartoffeln 44 1 2
und Apfelkompott fiir 4 Personen zum
Komplettpreis von 72,00 € (wahlweise 45 5 6 7 8 9
Rindfleischsuppe und Herrencreme
3,50 € pro Person dazu) 46 12 13 14 15 16
bis 15.11. Herbstgala-Feinschmeckerment
inklusive begleitender Getranke 47 19 20 21 22 23

08.10. bis Leckere Wildgerichte
Anfang Januar nach Art des -
2018 Hauses

48 26 27 28 29 30



KUrbisantipasti und gebratener Ziegenkase im
Speckmantel an Feigensenf, dazu Brot und Butter

Feldsalatcremesuppe mit CroGtons
Tagliarini—*l_*a*chsfPasta

Steakplatte mit kurzgebratenem Fleisch vom Schwein,
Rind und Hirsch, Champignons, dazu eine bunte
Gemuseauswahl, Bauernrosti und Kroketten,
diverse Sol3en, Blattsalat mit Sahnedressing

Dessertteller mit Eierlikdrparfait und
Mousse au Chocolat an hei8en Himbeeren

Komplettpreis 29,50 €,
ohne Fischzwischengang 26,50 €, ohne
Fischzwischengang und Vorspeise 23,50 €
(Im Hauptgang nur Gefligel und Schwein -
Abzug von 3,00 € pro Person)



(Be)sinnbiches gumn Jabnesende! D g

Kosten Sie unsere

vorweihnachtlichen Menis.

KW Mo Di Mi Do Fr Sa So

01.12. bis Adventsmenu (siehe vorherige
22.12. Seite), Reservierung erforderlich 48
und Weihnachtshier vom Fass
23.12.,24.12. geschlossen 49 3 4 5 6 7
und 27.12.
25.12. und Weihnachts-Mittagsmenu 010 11 12 13 14
26.12. (Tischreservierung erforderlich)
31.12. SilvesterbUffet ab 18.00 Uhr SR A 2 A

(Tischreservierung erforderlich)

08.10. bis Leckere Wildgerichte
Anfang Januar nach Art des Hauses
2018 C.

52 24 25 26 27 28




Buchen Sie lhr
Zimmer online!

Haulingort 30 - 48739 Legden

Tel. 02566/9300-0 - Fax 02566/930060
info@landhotel-hermannshoehe.de
www.landhotel-hermannshoehe.de

Besuchen Sie uns auch auf Facebook:
www.facebook.com/hermannshoehe



